Abbattimento Positivo +Q0°C = +3°C

Chilling, Positive Schnellkihlung, Refroidissement Positif.

P Senza Abbattitore: rischio batterico // Without blost freezer: risk of bacteria / Ohne Schockfroster:
Bokterienrisiko / Sans Systéme de refroidissement rapide: risque de bactéries.

R Con Abbattitore: sicurezza alimentare / With blast freezer: sofe food / Mit Schockfroster:
Sicherheit fur Nohrungsmitte! / Avec Systéme de refroidissement rapide: sécurité alimentaire.

Abbattimento Negativo £90°C =»-18°C

Freezing, Negative Schnellkihlung, Refroidissement Négatif.
+95°C

W Senzo Abbattitore: macrocristalli / Without blast freezer: macro-crystals / Ohne Schockfioster:
Makrokristalle / Sans Systéme de refroidissement rapide: macrocristaux.

R Con Abbatitore: microcristalli / With blast freezer: micro-crystals / Mit Schockfroster:
Mikrokristalle / Avec Systéme de refraidissement rapide: microcristaus.



